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Rei maincenant







CLAFOUTIS ALX
POIRES ET

CHOCOIAT

POUR 8 PARTS
Ingrédienty

2 a 3 poires
1009 de farine
4 ceufs
200g de lait demi ecreme
200g de créeme fraiche
2 cuilleres a soupe de sucre blanc
1 sachet de sucre vanille

40g de pépites de chocolat
Fwwaﬁﬂn

Préchauffer le four a 180°C
Eplucher et épépiner les poires, les couper en
fins quartiers
Battre les ceufs avec le sucre et le sucre vanille,
jusqu'a obtention d'un mélange mousseux
Ajoutez progressivement la farine en
melangeant
Verser delicatement le lait et la creme jusqu'a
obtention d'une pate lisse
Disposer les morceaux de poire sur un moule a
tarte (préalablement beurré et farine)
Verser la pate, puis parsemer des pépites de
chocolat

Faire cuire le clafoutis pendant 40 a 45 minutes
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